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Ajankohtaista, 1/5
» 12.6 arviointiohjetta on paivitetty 2.1.2024

e 12.6 koskee eldinperaisia elintarvikkeita, jotka ovat salmonellaerityistakuiden piirissa ((EY) N:o
1688/2005).

e Lisaksi 12.6 rivilla arvioidaan sisamarkkinatuonti-ilmoitusten tekeminen.
Ks.: https://www.ruokavirasto.fi/teemat/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/ajankohtaista/
— Ruokaviraston maarays ja koulutusmateriaalia liittyen sisamarkkinatuonti-ilmoituksiin

* Linkki arviointiohjeisiin: https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ohjeet/oiva-arviointiohjeet/

* Arviointiohje 12.6 loytyy Fl, SV ja EN.

e 12.6 - Samat vaatimukset seka rekisteroidyille etta hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille


https://www.ruokavirasto.fi/teemat/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/ajankohtaista/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ohjeet/oiva-arviointiohjeet/

Ajankohtaista, 2/5

> Linkki sivulle, josta Ruokaketjun uutiskirjeet (toimijoille tarkoitetut) l6ytyvat:

https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ruokaketjun-uutiskirje/

 Viimeisin uutiskirje: Ruokaketjun uutiskirje 1/2024 (julkaistu 13.2.2024)

Viimeisimman uutiskirjeen kohdassa "Ajankohtaista”:

Tiettyjen eldinperdisten elintarvikkeiden sisamarkkinatuonti-ilmoitukset vuoden 2024 alusta.

Sisamarkkinatuonti-ilmoitusten arviointi on lisatty arviointiohjeeseen 12.6.

Vaatimukset salmonellatutkimustodistusten sisallon osalta ovat tarkentuneet. Koulutusta aiheesta 26.3.2024 klo 10-12 (Teams)

Tilaa Ruokaketjun uutiskirje ja muita Ruokaviraston uutiskirjeita sahkopostiisi taalla.



https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ruokaketjun-uutiskirje/
https://uutiskirje.ruokavirasto.fi/archive/show/5690060
https://uutiskirje.ruokavirasto.fi/go/47959157-111822
https://uutiskirje.ruokavirasto.fi/go/47959157-111822
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/ajankohtaista/tilaa-uutiskirjeita/
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» Salmonellaerityistakuuttuotteet - Tarkennus tehty liitteeseen 6 koskien naytteenottoa:

”Jos toimija vastaanottaa usein pienia eria lihaa, niin erien maara voi olla suuri vastaanotetun lihan maaraan suhteutettuna. Silloin
pienten erien koko voidaan huomioida niin, etta naytteita otetaan 5 % erista. Jos toimija taas vastaanottaa suuria maaria lihaa

harvemmin, niin tutkitaan 10 % erista.”

» Sisamarkkinatuonnin kalastustuotteiden histamiiniomavalvonnan naytteenottoa muutettiin 2.1.2024

Ruokaviraston ohje Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset- ohje elintarvikealan toimijoille liite 6

e https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/elintarvikkeet/oppaat/elintarvikkeiden-mikrobiologiset-
vaatimukset/liite-6-elainperaisten-elintarvikkeiden-sisamarkkinakauppatuonti.pdf



https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/elintarvikkeet/oppaat/elintarvikkeiden-mikrobiologiset-vaatimukset/liite-6-elainperaisten-elintarvikkeiden-sisamarkkinakauppatuonti.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/elintarvikkeet/oppaat/elintarvikkeiden-mikrobiologiset-vaatimukset/liite-6-elainperaisten-elintarvikkeiden-sisamarkkinakauppatuonti.pdf

Ajankohtaista, 4/5 W

» Sisamarkkinamaahantuojille tullaan laatimaan ohjeet, joista kdy ilmi keskeisimmat vaatimukset
liittyen eldinperaisten elintarvikkeiden sisamarkkinatuontiin. Ohjeen pituus 1-2 sivua. Kieliversiot
FI, SV, EN.

> Keskeisin osa taman koulutuksen materiaalista k3annetaan ruotsiksi.



Ajankohtaista, 5/5

Koulutuksen tavoite ei ole lisata
omavalvontatyon maaraa, vaan
tuoda asioihin selkeammat
linjaukset.

Tata koulutusta ei tallenneta. I 1?

Kouluttajana toimii erityisasiantuntija Britta Wiander.

OHJELMA

Koulutustilaisuuden avaaminen ja ajankohtaista

Lyhyesti lahetyksen lahtomaassa tehtavista salmonellatutkimuksista/Saadosperusta
Lihetyksen lahtémaassa tehtavat salmonellatutkimukset/Laboratoriot ja analyysimenetelmat
Asetuksen (EY) N:o 1688/2005 saatamat vaadittavat ndytemaarat Iahetyksen
lahtomaassa/Esimerkkeja

TAUKO (10 min)

Ldhetyksen Idhtomaassa tehtdvat salmonellatutkimukset/Salmonellatutkimustodistukset
Omavalvonta maahantuonnissa

Koulutustilaisuuden loppukeskustelu ja paattaminen
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