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	ILMOITUSLOMAKE
Salmonellalöydöksestä ilmoittaminen Ruokavirastoon
Ilmoituslomake rehualan toimijoille
	1 (2)

	
	Säädökset: Rehulaki 1263/2020, 22 §; MMMa rehualan toiminnanharjoittamisesta 1266/2020, 19, 25 § 



	ILMOITTAJAN TIEDOT

	Päivämäärä:
	     

	Rehualan toimija:
	     

	Osoite:
	     

	Ilmoittaja:
	     

	Puhelinnumero:
	     

	Sähköpostiosoite:
	     


	TIEDOT NÄYTTEENOTOSTA JA SALMONELLATUTKIMUKSESTA

	Näytteenottopäivämäärä:

	     
	

	Näytteenottokohde

	 FORMCHECKBOX 
 Rehun raaka-aine  FORMCHECKBOX 
 Valmis rehu  FORMCHECKBOX 
 Valmistuslinja  FORMCHECKBOX 
 Muu tuotantoympäristö  FORMCHECKBOX 
 Kuljetusväline

	Analyysitulos

	 FORMCHECKBOX 
 Epäily  FORMCHECKBOX 
 Salmonella todettu, serotyyppi:                


	TIEDOT SAASTUNEESTA ERÄSTÄ

	Mihin saastunutta raaka-ainetta on käytetty tai toimitettu (jos salmonella on löydetty raaka-aineesta)?

	     

	Onko saastunutta raaka-aine-erää tai rehua vielä varastossa?

	     

	Miten ja milloin saastuneen rehun vastaanottajille on ilmoitettu?

	     

	Todennäköisin kontaminaatiolähde (arvio)?

	     


	TOIMENPITEET

	Toimenpiteet, joihin salmonellalöydöksen johdosta on ryhdytty (aikatauluineen):

	     

	Toimenpiteet, joihin salmonellalöydöksen johdosta aiotaan ryhtyä (aikatauluineen):

	     

	Uusintanäytteenottosuunnitelma ja/tai jo otetut näytteet:

	     


	LISÄTIETOJA

	     


	Lomakkeen palautus:
	rehu.ilmoitukset@ruokavirasto.fi 




	TÄYTTÖOHJEET


Tämä ilmoituslomake on tarkoitettu kaikille rehualan toimijoille valmistettavasta rehusta riippumatta. Rehualan toimija voi halutessaan ilmoittaa vastaavat tiedot myös muilla tavoin, esimerkiksi sähköpostissa tai omalla omavalvontasuunnitelmansa mukaisella lomakkeella. Kun rehualan toimija saa laboratoriosta tiedon rehu-, raaka-aine-, tuotantoympäristö- tai kuljetusvälinenäytteestä löytyneestä salmonellasta, sen on viipymättä ilmoitettava löydöksestä ja sitä seuranneista ja seuraavista toimenpiteistä Ruokaviraston rehujaostoon. 

Tiedot näytteenotosta ja salmonellatutkimuksesta. Tähän kirjataan näytteenottopäivämäärä, tuote, raaka-aine tai ympäristönäytteen ottopaikka, josta näyte on otettu sekä analyysitulos. Jos löydöksiä on useita, kirjataan ne kaikki. Jos salmonellan serotyyppi on tiedossa, se kirjataan tähän. Jos tietoa ei vielä ole, se ilmoitetaan myöhemmin. 
Tiedot saastuneesta erästä. Tähän kirjataan, mihin saastunutta raaka-ainetta tai rehua on käytetty ja milloin, ja onko erää vielä varastossa. Kirjataan miten ja milloin saastuneen rehun vastaanottajille on ilmoitettu salmonellakontaminaatiosta. Lisäksi kirjoitetaan arvio salmonellakontaminaation lähteestä. Valmiin rehun osalta on pyrittävä selvittämään, onko kontaminaatio peräisin tuotantoympäristöstä vai raaka-aineesta. Raaka-aineiden osalta puolestaan on pyrittävä selvittämään saastunut erä / erät. 
Toimenpiteet. Tähän kirjataan, mihin toimenopiteisiin laitos on löydöksen johdosta jo ryhtynyt, ja mitä toimenpiteitä sen lisäksi on suunniteltu toteutettavaksi ja milloin. Lisäksi kirjataan suunnitelma uusintanäytteenotosta. Jäljellä oleva saastunut rehu tai raaka-aine on laitettava käyttökieltoon ja mahdollisuuksien mukaan vedettävä takaisin sitä vastaanottaneilta asiakkailta. Puhdistus- ja desinfiointitoimenpiteet on aloitettava välittömästi, kun alustava tieto positiivisesta salmonellatuloksesta on saatu laboratoriosta.   
Lisätietoja. Tähän voi kirjoittaa tarkennuksia tai muita olennaisia tietoja salmonellalöydökseen liittyen. Tuotantoympäristönäytteistä ilmoitetaan mahdollisimman tarkasti näytteenottokohdat. 
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